
APERITIVI
• Bitter         3,50€ 
• Crodino         3,50€
• Aperol soda        3,50€
• Campari soda        3,50€
• Cocktail Sanpellegrino       3,50€
• Martini bianco o rosso       4,00€

COCKTAIL
• Spritz aperol  5€ aperol bitter, prosecco, soda
• Spritz campari  5€ campari bitter, prosecco, soda
• Hugo   6€ st. germain, prosecco, soda
• Negroni   6€ gin, vermouth rosso, bitter campari
• Negroni sbagliato 6€ prosecco, Vermouth rosso, bitter campari
• Americano  6€ vermouth rosso, bitter campari, soda
• Moijto   6€ rum chiaro, rum scuro, zucchero, lime, menta, soda
• Moscow mule  6€ vodka, ginger beer, lime
• Moijto passion fruit 6€ rum chiaro, rum scuro, soda, menta, lime, zucchero, passion fruit
• Gin tonic    6€
• Vodka tonic  6€
• Cocktail of the day 6€

MOCKTAILS
• Virgin moijto   6€ succo di limone, lime, ginger ale, menta, zucchero
• Kona kona   6€ s. ananas, s. arancia, s. di mirtilli, sciroppo di fragola, soda
• Virgin mule   6€ lime, cetriolo, ginger ale, zucchero
• Orange passion   6€ succo d’arancia, lime, passion fruit

VINO BIANCO
• Chardonnay Cantele    18,00€ 5,00€
• Pecorino Yamada   22,00€ 5,00€
• Grillo S. de la tour   19,00€ 5,00€

VINO ROSSO
• Pimitivo Cantele    18,00€ 5,00€
• Montepulciano Zaccagnini  18,00€ 5,00€
• Syrah Tasca    18,00€ 5,00€

BOLLICINE
Cuvee di boj brut     20,00€ 5,00€
Franciacorta brut    35,00€

BIRRE BOTTIGLIA
• Menabrea     4,00€
• Messina     4,00€
• Tennents     4,00€
• Ceres     4,00€
• Corona     4,00€
• Ichnusa non filtrata   5,00€
• Weisse     5,00€

STYLE VIA FLAMINIA, 101

STYLE VIALE AVENTINO, 20

STYLE TERRAZZA TERMINI

            
STAZIONE TERMINI
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CAFFETTERIA / COFFEE BAR
• Ca�è          1,00€  1,50€
• Deca�einato         1,20€  1,70€
• Ca�è americano        1,30€  1,80€
• Ca�è con panna        1,50€  2,00€
• Ca�è ginseng        1,30€  1,80€
• Ginseng grande        1,70€  2,20€
• Ca�è orzo         1,20€  1,70€
• Orzo grande        1,70€  2,20€
• Ca�è shakerato        2,50€  3,00€
• Ca�è freddo        1,50€  2,00€ stagionale
• Marocchino        1,50€  2,00€
• Cappuccino        1,20€  1,70€
• Cappuccino dek        1,50€  2,00€
• Cappuccino senza lattosio      1,50€  2,00€
• Cappuccino di soia       1,50€  2,00€
• Ca�ellatte         1,50€  2,00€
• Latte macchiato        1,20€  1,70€
• Latte bianco        1,20€  1,70€
• Cappuccino freddo       1,50€  2,00€
• Ca�ellatte freddo       1,80€  2,30€
• Cioccolata calda        2,50€  3,00€
• Thè caldo         2,00€  3,00€
• Infusi         2,50€  3,50€
• Crema di ca�è        2,00€  2,50€

BEVANDE
• Spremuta arancia       3,00€  3,50€
• Spremuta pompelmo       3,50€  4,00€
• Centrifugati        4,00€  4,50€
• Frullati base latte o acqua più frutta    4,00€ 4,50€
• Succhi di frutta        2,50€  3,00€
• Thè freddo homemade      2,50€  3,00€ stagionale
• Thè freddo        2,50€  3,00€
• Coca cola         3,00€  3,50€
• Coca cola zero        3,00€  3,50€
• Aranciata Lurisia       3,00€  3,50€
• Acqua tonica Lurisia       3,50€
• Chinotto Lurisia        3,00€  3,50€
• Gazzosa Lurisia        3,00€  3,50€
• Shweppes limone       3,00€  3,50€
• Ginger beer        3,50€  4,00€
• Ginger Ale        3,50€  4,00€
• Red bull         3,50€  4,00€
• Limonata Style limone spremuto, a. tonica, z. canna, menta 3,50€  4,00€

BREAKFAST SALATA
• Croissant salato savory croissant     3,00€  3,50€
• Tramezzini homemade        2,50€  3,00€
• Pizza farcita stu�ed pizza      3,50€  4,00€
• Toast         3,00€  3,50€
• Panini mix  sandwich mix      4,00€ 4,50€
• Pizzetta style        1,00€  1,50€
• Piadine wraps        4,00€ 4,50€

CORNETTERIA
• Cornetto grande big croissant      1,10€   1,40€
• Cornetto vegano veggy croissant     1,40€  1,70€
• Cornetto integrale croissant whole wheat   1,40€  1,70€
• Croissant francese french croissant     1,40€  1,70€
• Cornetto piccolo small croissant      0,70€  1,00€
• Ciambella donut        1,10€  1,40€
• Veneziana         1,10€  1,40€
• Bomba farcita stu�ed “bomb”      1,10€  1,50€
• Saccottino farcito stu�ed leavened dough    1,10€  1,50€
• Mu�n         2,50€  3,00€
• Tenerina al cioccolato almond flour chocolate   2,50€  3,00€
• Carrot cake senza lattosio      2,50€  3,00€
• Maritozzo con panna sweet bun with whipped cream  2,00€  2,50€

PASTICCERIA SECCA
• Sfoglia romana pu� pastry        1,50€  2,00€
• Strudel di mele apple strudel     1,50€  2,00€
• Ventaglio pu� butter       1,50€  2,00€
• Occhio di bue stu�ed pastry      1,50€  2,00€
• Crostatine stu�ed pastry       1,20€  1,70€
• Crostata al trancio       2,50€  3,00€
• Cake al trancio monoportion cake     1,50€  2,00€
• Cookies         1,00€  1,50€
• Biscotteria style biscuits “homemade”    0,60€ Pz

STYLE SWEETS ONE PIECE
• Montblanc        5,00€
• Strawberry mountain       5,00€
• Sacher torte        5,00€
• Cheescake        4,00€
• Style cake         4,00€
• Tiramisu         4,00€
• Profiterole         4,00€
• Mignon style        1,00€ Pz
• Éclaire mix        1,50€ Pz

PRODOTTI VEGANI
100% HOMEMADE

AROMINATURALI

LIEVITAZIONE

NATURALE

BURRO PROVENIENTEDA LATTERIE DI ALTAQUALITÀUTILIZZIAMO FARINE

POCO RAFFINATE,

TIPO 1 E INTEGRALI


